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TRASFORMA

LE CARATTERISTICHE
DEL CLIMA

E DEL TERRITORIO

IN NOTE
AROMATICHE

LA LOMBARDIA SI RACCONTA AL PALATO
CON UNA STRAORDINARIA VARIETA DI VINL.

Valcalepio DOC

Dai colli bergamaschi scorrono

nel bicchiere il Valcalepio rosso con
note di amarena e il Valcalepio Bianco
fruttato, apprezzabile come aperitivo
o con piatti di pesce. Prendiamoci
ancora qualche minuto in compagnia
del Valcalepio Moscato Passito:

in piccoli calici, gustiamo

le note mandorlate di questo vino

da conversazione del Consorzio
Tutela Valcalepio.

(N O

Moscato di Scanzo DOCG
Prezioso per il palato, il Moscato
di Scanzo é un diamante tra

i vini bergamaschi, protetto

dal Consorzio di Tutela del Moscato
di Scanzo DOCG. Passito rosso
dalla straordinaria ricchezza
aromatica, tradizionalmente
gustato con formaggi erborinati.
Per chi ama sperimentare,

le note di tabacco e cacao vengono
esaltate dalla degustazione

con cioccolato fondente.

Botticino DOC

Il Consorzio Botticino DOC & custode
di una piccola perla che nasce alle
pendici delle Prealpi. Un vino dal
carattere strutturato, corposo, ideale
per accompagnare carni ricche

di sapore: selvaggina e arrosti,
spezzatino con polenta, stufati, ma
anche perfetto compagno per una
esplorazione dei salumi bresciani.

Capriano del Colle DOC

Laltopiano del Monte Netto & l'oasi
di produzione delle varieta vinicole
tutelate dal Consorzio Montenetto.
Delicate note aromatiche da esplorare
per i banchi, insieme a piatti delicati.
Pili corposo e rappresentativo e

il Capriano del Colle Rosso, che
dispiega al palato tutto il sapore
della tradizione in abbinamento

allo spiedo bresciano.

Cellatica DOC

Un vino da tutto pasto, lievemente
amarognolo, ricco di note aromatiche
ben equilibrate: il Cellatica & un

vino che si appresta a farvi da

fedele compagno alla scoperta della
tavola bresciana e delle sue carni.
Scopritene l'intenso equilibrio con la
selvaggina nella versione Superiore,
invecchiata almeno un anno.

Garda Classico DOC

Dalla riviera lacustre, una tradizione
secolare: il Garda Classico vanta
un’antichissima storia vinicola,

perfettamente incarnata dal Garda
Classico Groppello. Stupisce, invece,
il Garda Classico Chiaretto, dal colore
rosato e dalle caratteristiche note
fruttate esaltate da formaggi di media
stagionatura, carni bianche,

pesce grigliato o al forno.

Valténesi DOC

Da secoli un unico vitigno racconta
la storia delle terre Valténesi:

il Groppello viene coltivato solo

in quest’area e ne racconta
profondamente 'essenza. Costituisce
'anima del vino rosso Valténesi,

da gustare con un piatto di pasta

con il ragy, e del Valténesi Chiaretto
dagli equilibrati aromi fruttati.

San Martino della Battaglia DOC
Una Lombardia che stupisce:

tra le colline moreniche e U'entroterra
del Lago di Garda cresce rigoglioso

il vitigno Tocai friulano, denominato
tuki in Lombardia, il quale regala

il San Martino della Battaglia. Questo
bianco secco dalle note floreali rivela
una seconda anima: & il San Martino
della Battaglia Liquoroso, fortificato
e ricco di contrasti, da gustare a fine
pasto o con formaggi erborinati.

Il bicchiere si colora nei toni

del giallo a sud del Lago di Garda,
con le varieta offerte dal Consorzio
Tutela Lugana DOC: la spalla acida
del Lugana si apprezza al meglio
gustando cucina a base di pesce
di lago, come il risotto alla tinca

o al luccio, oppure assaporando

il coregone (o lavarello), pesce
divenuto simbolo del

Lago di Garda.

Franciacorta DOCG

Sono molte le tipologie di gusto
prodotte nell’anfiteatro morenico
della Franciacorta, per esempio

il Pas Dosé si abbina perfettamente
alla sardina essiccata del Lago
d’Iseo, il Brut alla polenta

col Bagoss, il Roseé si sposa con

il tradizionale manzo all’'olio

di Rovato. Qui e solo qui nasce

il Satén, che ricorda le sensazioni
delicate della seta nel perfetto
incontro con la cucina giapponese.

San Colombano DOC

Nel cuore della pianura padana,
una collina si erge a offrire calici
di vino: il Consorzio Volontario Vino
DOC San Colombano tutela l'unica
DOC di Milano e Lodi.

ILvino rosso racconta la tradizione
in tavola posto accanto alla frittata
con le ortiche, una preparazione
antica di San Colombano, oppure
con il Panerone, tipico formaggio
lodigiano.

e la pasta fatta a mano dei capunsei.
Con i passiti e gli spumanti salutiamo
la tavola con una fetta di sbrisolona,
torta delle rose o anello di monaco.

Oltrepd Pavese DOC e DOCG
L’Oltrepo pavese e da sempre terra

di incontri, culture, tradizioni e anche
sapori: qui nascono ricche varieta
vinicole specchio dell’eterogeneita

di questi luoghi. Su tutti, si ergono

a simbolo del territorio 'Oltrepo
Metodo Classico DOCG, dal perlage
fine e persistente, e il Pinot Nero
DOC, dalla sorprendente complessita
aromatica. Antica tradizione

anche per il Bonarda, rosso
equilibrato ideale per accompagnare
lintero pasto.

Valtellina Superiore DOCG

Inferno, Grumello, Sassella,
Valgella, Maroggia: terre aspre,

ai piedi delle Alpi, capaci di donare
una straordinaria ricchezza vinicola.
Lescursione termica contribuisce

a modellare le note aromatiche
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HAC[:UNTAHE Lambrusco Mantovano DOP dei vini intensi e rotondj,
Cosi noto che non necessita di essere  sempre adatti alla tavola: il Valtellina
LA TEHHA presentato: frizzante e corposo, Superiore € un vino curioso,
M il Lambrusco Mantovano esalta che non teme di esplorare sempre
SULLA 'I'AVULA i tortelli di zucca e il tradizionale nuovi sapori e abbinamenti.
. cappone cotto in vescica.
\ Con i bianchi del Consorzio Vini Terre Lariane IGT
". VINU HUSS', BlANEHI, HUSE, BUI.'.I[:'NE Mantovani assaporiamo il tortello Variegato € il territorio, variegati
Lugana DOC amaro di Castiglione delle Stiviere sono i vini: dall’alta pianura alle

Prealpi e alle Alpi, i vini Terre
Lariane IGT conservano nel sapore
i tratti di un territorio e un clima in
progressivo mutamento ed esposto
alle escursioni termiche, per note
aromatiche tutte da esplorare in
abbinamento ai formaggi e ai piatti
della tradizione a base di carne.

Ronchi Varesini IGT

| vini bianchi Ronchi Varesini IGT
accarezzano il palato con note
floreali e sentore di frutta matura:
sapori profondamente intessuti

con le tradizioni gastronomiche del
territorio e, in particolare, con i piatti
di pesce del Verbano. Strutturati e
intensi, i vini rossi Ronchi Varesini IGT
sono pronti ad accompagnare lintero
racconto del territorio in tavola, con
note di frutti rossi e ciliegia.



